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Gaspésie Gourmande est fière de vous présenter la version  
printemps 2022 du répertoire des produits de ses membres.

Cet outil présente les produits des membres de Gaspésie Gourmande, 
répartis par catégories. En vous rendant sur la fiche des membres sur le 

site gaspesiegourmande.com, vous trouverez leurs points de vente  
ainsi que les coordonnées pour les joindre. Nous sommes convaincus 

que ce répertoire facilitera l’achat de produits locaux. 

BONNE DÉCOUVERTE !
 

GRAND RÉPERTOIRE 
PRODUITS DES MEMBRES DE GASPÉSIE GOURMANDE
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FARINES, CÉRÉALES ET GRAINES

LÉGUMES ET FRUITS
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ALCOOLS

PAIN, VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES
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FARINES, CÉRÉALES ET GRAINES
Intégrez à vos recettes la grande variété de céréales et de farines – dont 

plusieurs biologiques et sans gluten –, produites en Gaspésie. Et pourquoi 
ne pas confectionner vous-même vos pains et pâtisseries ? Faites aussi le 

plein d’énergie avec des graines de chanvre.
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FARINES, CÉRÉALES ET GRAINES

Farine de chanvre
COOP DU CAP

Protéines de chanvre

Chanvre décortiqué

PURE GASPÉSIE :
LA MINOTERIE DES ANCIENS

Farine d’amarante

Farine d’avoine

Farine de chanvre

Farine de lentilles vertes

Farine de maïs

Farine de millet

Farine de pois chiches

Farine de quinoa

Farine de riz blanc

Farine de riz brun

Farine de sarrasin

Farine de sorgho

Farine tout usage

Fécule de pomme de terre

Fécule de tapioca

Gruau d’avoine

Quinoa

Riz de la Gaspésie
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PAIN, VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES
Faites un saut dans nos boulangeries-pâtisseries; humez et goûtez le bon 
pain frais et les succulentes douceurs… Prenez-y place pour déguster ces 
chefs-d’œuvre ou repartez avec une baguette sous le bras et un dessert 

pour pique-niquer en bord de mer. Goûtez aussi d’incontournables  
bretzels frais du jour !
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Baguette à la bière bio

BOULANGERIE-PÂTISSERIE 
LA MIE VÉRITABLE

Baguette à la drêche bio

Baguette aux canneberges

Baguette nature bio

Biscuit aux trois chocolats

Brioche choco-framboises à partager

Brownies aux pacanes

Charlotte poires et chocolat

Chausson aux pommes

Chocolatine

Chocolatine aux amandes et noisettes

Ciabatta tomates fraîches et basilic (en saison)

Croissant au cheddar fort de l’Île-aux-Grues

Croissant aux amandes et noisettes

Croissant nature

Danoise aux fruits frais

Étagé Miss Catherine

Étagé Opéra

Gâteau fraisier et framboisier et bleuetier

Gâteau praliné et noisettes

Gâteau Sacher

La forêt-noire

Le paris-brest

Le Royal

Mousse choco-framboises

Muffin aux carottes, raisins et noix de Grenoble, chocolat 
blanc et framboises

Nid d’abeille

PAIN, VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES

Brownies maison
AUX GLACES DE L’ANSE

Gaufre dessert maison

Gaufre repas maison (jambon-fromage, thon)
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PAIN, VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES

Pain aux noix de Grenoble et au levain

BOULANGERIE-PÂTISSERIE 
LA MIE VÉRITABLE

Pain aux olives noires

Pain aux raisins

Pain chocolat et canneberges

Pain de blé d’épeautre bio

Pain de blé d’épeautre bio enrobé de tournesol ou sésame

Pain de blé entier Tracadièche bio

Pain de blé tamisé bio

Pain de blé tamisé bio enrobé de tournesol ou sésame

Pain de kamut bio

Pain hot dog

Pain Kaiser

Pain Le Traditionnel blé entier au levain bio

Pain Le Traditionnel blé entier au levain bio enrobé de 
tournesol 

Pain Le Véritable épeautre au levain bio

Pain Le Véritable épeautre au levain bio au sésame

Pain pommes, raisins et noisettes

Pâte à pizza à l’épeautre

Pâte à pizza aux olives noires

Pâte à pizza aux tomates et au basilic (en saison)

Pâte à pizza nature

Renversé à l’érable

Tartelette framboises et amandes

Tartelette pacanes et sucre à la crème

Tartelette poires et amandes

Tartelette sucre à la crème

Pain Le Véritable épeautre au levain bio enrobé de  
tournesol ou sésame
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PAIN, VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES

Bagels

BOULANGERIE ARTISANALE  
LA PÉTRIE

Baguette au levain

Baguette blanche

Baguette blanche enrobée de sésame

Biscuits triple chocolat ou chocolat et canneberges

Bostock

Brioche à la fleur d’oranger

Brownies

Carrée aux dattes

Carré blanc

Carré blanc enrobé de sésame et pavot

Carré intégral

Chocolatine

Chocolatine aux amandes

Chaussons aux pommes 

Croissant au beurre

Croissant aux amandes

Croissant aux chocolats et framboises

Croissant jambon et fromage

Croissant au fromage

Croissant au praliné

Danoise aux amandes et au chocolat

Danoise aux bleuets

Danoise aux camerises

Danoise aux framboises et au chocolat blanc

Danoise aux poires et au chocolat

Danoise salée

Feuilleté salé

Ficelle jambon et fromage

Ficelle olives et fines herbes

Granola maison

Kouign Amann
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PAIN, VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES

Kouign Amann

BOULANGERIE ARTISANALE  
LA PÉTRIE

Pain au levain

Pain au levain enrobé de tournesol

Pain aux 6 céréales

Pain aux bananes

Pain campagnard

Pain campagnard aux 3 fruits

Pain choco-canneberges

Pain d’épeautre

Pain de khorasan

Pain hamburger

Pain hot dog

Pain lardons et fromage

Pain miel, avoine et lin

Pain olives, fines herbes et fromage

Pain raisins et cannelle

Pain Randonneur

Pâte à pizza

Petits pains à sandwichs

Tartelette au caramel, chocolat et noisettes

Tartelette au citron

Tartelette au chocolat

Tourbillon aux raisins ou à l’érable
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PAIN, VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES

Biscuit

BOULANGERIE  
OH LES PAINS

Brioche

Pain

Pâtisserie

Pizza feuilletée

Viennoiserie

Divers pains au levain biologique
DU BON PAIN

Divers pâtisseries artisanaux

Baguette
LA SAVEUR DU PLATEAU

Pain de ménage

Croissant 

PÂTISSERIE AMBROISE

Croissant au fromage

Croissant aux amandes

Éclairs

Pain au chocolat

Pain au chocolat aux amandes

Paris-brest

Tartelettes

Douceurs (pâtisseries)

PÂTISSERIE-BOULANGERIE                                                             
MARIE 4 POCHES

Gâteaux

Pains 

Viennoiseries
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PRODUITS MARINS
Des poissons aux fruits de mer, savourez nos trésors marins ! Offrez-vous un 
festin de crabe ou de homard cuit dans l’eau de mer. Délectez-vous d’huîtres 

cocktail, d’un chaudron de moules bien fraîches ou encore d’omble de  
pisciculture. Faites l’expérience des algues sauvages ou cultivées, dans leur 
plus simple expression ou transformées. Enfin, repartez d’une poissonnerie 

avec une glacière bien remplie. Fraîcheur assurée !
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PRODUITS MARINS

Fruits de mer fumés

ATKINS ET FRÈRES
Maquereau fumé

Rillettes de poissons fumés

Saumon fumé à froid et à chaud 

Aiglefin (entier, filet)

CUSIMER

Baudroie (entière, filet)

Flétan de l’Atlantique (entier, darne, filet, portion, bajoue, 
oreille)

Goberge

Maquereau (entier, filet)

Merluche (entière, filet)

Morue (entière, filet, langue, tête, salée, séchée, bits salées)

Plie (entière, filet)

Sébaste (entier, filet)

Turbot (flétan du Groenland) (entier, filet, salé, morceaux)

Crabe des neiges (sections) E. GAGNON ET FILS LTÉE
(GASPE SHORE)

Homard (chair, queue)

Homard vivant ou congelé (chair, queue)

Huîtres fraîches FERME MARICOLE
DU GRAND LARGE

Moules fraîches

Crevettes 16-20 fumées

FUMOIR ARTISANAL INDIAN BAY

Fondue parmesan au saumon fumé

Jerky de saumon fumé

Pizza au saumon fumé et crevettes

Omble chevalier fumé à froid

Saumon fumé à chaud et à froid

Truite fumée à chaud
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PRODUITS MARINS

Bourgots fumés

FUMOIR CASCAPÉDIA

Crevettes fumées

Maquereau fumé (en saison)

Saumon de l’Atlantique fumé à froid

Saumon de l’Atlantique fumé à froid citron et aneth

Saumon de l’Atlantique fumé à froid poivre d’ail

Truite fumée à froid

Bonbons de saumon fumé à froid, érable et bière Pit Caribou 
(régulier ou piquante)

FUMOIR LE PATERNEL

Flétan Atlantique sauvage fumé à froid

Jerky de saumon fumé à froid, érable et bière Pit Caribou  
(régulier ou piquante)

Maquereau fumé à froid

Morue du Golfe Saint-Laurent fumée à froid

Pétoncle sauvage fumé à froid

Saumon fumé à froid

Truite arc-en-ciel fumée à froid

Saumon fumé frais FUMOIR MONSIEUR ÉMILE

Agar criblé

GASPÉSIE SAUVAGE

Dulse

Kombu

Laitue de mer

Mousse d’Irlande

Wakamé

Crevettes cuites et congelées en mer GESTION DANFRAN INC.

Crevettes nordiques LA CREVETTE DU  
NORD ATLANTIQUE INC.
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Bourgots fumés

POISSONNERIE  
CARLETON-SUR-MER 

Chair de crabe des neiges

Chair de homard

Crabe cuit

Hareng mariné

Homard cuit

Concombre de mer

POISSONNERIE DE  
CLORIDORME INC.

Flétan

Morue

Pétoncles

Turbot

Crabe
POISSONNERIE  
LA COQUILLE

Homard

Poissons frais

Huitres Koutchoulou

MOULES  
CARLETON-SUR-MER INC. 

Moules Carleton-sur-Mer

Chair de homard

Crabe cuit

Hareng mariné

Homard cuit

PRODUITS MARINS

Baudroie frais ou congelé

LES PÊCHERIES  
GASPÉSIENNES INC.

Flétan frais ou congelé

Maquereau fumé à chaud

Morue congelée, frais fumé à chaud 

Morue salée séchée Gaspé Cured 

Omble chevalier (frais, congelé, fumé à chaud)

Saumon fumé à chaud ou à froid

Sébaste (frais ou congelé)

Sole (fraîche ou congelée)

Turbot (flétan du Groenland) (frais ou congelé)  
et fumé à chaud
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PRODUITS MARINS

Crabe

POISSONNERIE LELIÈVRE,  
LELIÈVRE ET LEMOIGNAN LTÉE

Crevettes

Flétan de l’Atlantique

Flétan du Groenland

Hareng

Homard

Pétoncle

Poisson salé et séché

Produit fumé

Sébaste

Turbot

Bits (morceaux) de morue

POISSON SALÉ GASPÉSIEN LTÉE 

Chair de homard

Filet de morue congelé

Homard entier vivant, congelé cru et cuit

Morue salée et séchée

Queue de homard crue congelée

Omble chevalier (entier ou filet)
RAYMER AQUACULTURE

Omble de fontaine

Kombu mariné aigre douce

SEABIOSIS

Pesto de dulse original

Pesto de kombu original

Pesto de kombu vegan

Salade de kombu kimchi

Saucisson sec au kombu bière

Saucisson sec au kombu cheddar
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PRODUITS MARINS

Chair de homard  

UNIPÊCHE MDM LTÉE

Chair de crabe

Crabe en section

Crevettes

Flétan du Groenland (turbot) et atlantique

Homard (vivant ou cuit)

Huitre

Moules 

Bacon de mer (dulse)

UN OCÉAN DE SAVEURS INC.

Fougère de mer (wakamé)

Goémon noir

Laitue de mer

Lasagne de mer ou baudrier de Neptune (kombu royal)

Mélange des saveurs de Forillon

Nori d’Atlantique

Spiruline d’Atlantique

Varech

Algue dulse

VARECH PHARE EST

Algue kombu royal

Algue wakamé atlantique

Mélange d’algues en flocons
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Délectez-vous de produits de l’érable, de miel, de caramel et de chocolats 
créés chez nous avec des ingrédients de première qualité. Collationnez 

avec des fruits séchés ou confits, ou de savoureuses barres énergétiques. 
Et par temps chaud, rafraîchissez-vous de savoureux sorbets et crèmes  

glacées. Un bonheur pour les papilles !

GOURMANDISES SUCRÉES ET COLLATIONS

Crevettes fraîches et congelées LES PÊCHERIES MARINARD LTÉE

Crèmes glacées molles chocolat, vanille AUX GLACES DE L’ANSE
Coulis chocolat, caramel, aux fruits

Sorbets variés

Trempage chocolat noir, chocolat au lait, chocolat blanc, ca-
ramel, Oréo, amandes grillées
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GOURMANDISES SUCRÉES  
ET COLLATIONS

Coulis, caramels et sauces maison
AUX GLACES DE L’ANSECrèmes glacées artisanales

Enrobages au chocolat maison

Gâteaux glacés artisanaux

Sorbets artisanaux

Beurre de pommes aux framboises

BIO CULTURE LEPAGE

Confiture de framboises bio

Confiture framboises et bleuets bio

Confiture framboises et cassis bio

Confiture framboises et rhubarbe

Gelée de framboises bio

Sirop de cassis bio

Sirop de framboises bio

Tartinade de bleuets bio

Gélato et sorbet en saison estivale BOULANGERIE-PÂTISSERIE 
LA MIE VÉRITABLE

Beurre d’érable

CHALEUR B CHOCOLAT

Confection de chocolat à l’érable

Pastilles de chocolat biologique varié

Pastilles de chocolat varié

Sirop d’érable

Sucre d’érable

Tablettes de chocolat biologique varié

Tablettes de chocolat varié

Tartinade de chocolat noir

Tartinade de chocolat noir wakamé et fleur de mélilot
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GOURMANDISES SUCRÉES  
ET COLLATIONS

Balai à la guimauve  

COULEUR CHOCOLAT

Barre chocolatée : caramel-pacanes

Barre chocolatée : fruit de la passion (au lait ou noir)

Barre chocolatée : gingembre

Barre chocolatée : grué

Barre chocolatée : noir Équateur 76 %

Boîte de chocolats

Brownies

Caramel

Chocolats forestiers

Fruits confits

Gâteau écureuil (sans gluten)

Glaces et sorbets artisanaux

Hérisson (praliné amandes-caramel salé)

Lingot de nougat (nougat tendre aux amandes et au caramel 
fleur de sel)

Mendiants caramel et cie (caramel, cerises, amandes, orange)

Pavé aux amandes

Pavé de riz

Confiture de bleuets

CONSERVERIE DE LA BAIE

Confiture de bleuets et framboises

Confiture de citrouille

Confiture de fraises

Confiture de fraises et pommes

Confiture de fraises sauvages

Confiture de framboises

Confiture de gadelles rouges et noires

Confiture de mûres

Confiture de rhubarbe et fraises

Gelée de pimbina

Gelée de pommes

Tartinade fraises et pimbina

Tartinade de rhubarbe COOP DU CAP
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GOURMANDISES SUCRÉES  
ET COLLATIONS

Beurre d’érable bio

ÉRABLIÈRE CÔTÉ SUCRÉ 
Caramel à l’érable

Sirop d’érable bio

Tire d’érable 

Sirop d’érable biologique

ÉRABLIÈRE ESCUMINAC
Sirop de merisier biologique

Sucre d’érable biologique

Tartinade à l’érable biologique

Sirop d’érable ÉRABLIÈRE MONTS & RIVIÈRES

Beurre d’érable

ÉRABLIÈRE SAINT-GABRIEL

Caramel à l’érable

Cornets et suçons à l’érable

Gelée à l’érable

Sirop d’érable

Sucre d’érable dur

Sucre d’érable granulé

Tire d’érable

Beurre d’érable

ÉRABLIÈRE VALLIÈRES
Caramel à l’érable

Gelée à l’érable

Sirop d’érable

Confitures et tartinades
FERME BOURDAGES TRADITION 

Tartes (fraises, fraises et rhubarbe, pommes, pommes et sucre)

Poisson (caramel salé)  

COULEUR CHOCOLAT

Pot de tartinade de caramel salé ou chocolat et noisette

Produits sans gluten, végétalien et sans arachides

Souris (ganache caramel)

Sucette de chocolat

Tablette à croquer (au lait, noir et sel ou noir et algues)

Tortue (caramel salé et pacanes)



22

GOURMANDISES SUCRÉES  
ET COLLATIONS

Biscuits et muffins (courgette, carotte, banane et chocolat)

LA SAVEUR DU PLATEAU

Carré aux dattes

Confitures

Gâteaux (carotte et Reine Élizabeth)

Gelée de fruits

Tartes (sucre et fruits)

Cire d’abeille

HYDROMEL FOREST 
RUCHER DES FRAMBOISIERS

Miel brut

Miel crémeux

Miel de bleuet

Miel de centaurée

Miel de fleurs sauvages

Miel de framboisier

Miel de pissenlit

Miel de sapin

Miel de sarrasin

Miel de trèfle

Miel de verge d’or

Miel en ourson

Miel en rayons

Miel pur

Pollen

Propolis

Miel (Percé, Douglastown, Forillon)
LA FERMETTE D’ANTAN ENR. 

Miel crémeux
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GOURMANDISES SUCRÉES  
ET COLLATIONS

Miel LES FERMES LE ROY

Caramel

NICABEILLEGelée de piments

Miel

Confiseries PÂTISSERIE-BOULANGERIE  
MARIE 4 POCHESTartinades

Beurre d’érable, beurre d’érable saveur de fraises ou framboises

LES ÉRABLES DE LA PASSION

Bonbons durs ou mous à l’érable

Caramel à l’érable, écossais à l’érable, érable et bleuets, érable 
et fraises, érable et framboises

Choco-caramel à l’érable

Cornets à l’érable

Coulis caramel à l’érable, caramel écossais à l’érable, bleuets, 
fraises, framboises et érable

Pain de sucre

Sirop d’érable

Suçon à l’érable

Sucre granulé

Tarte au sucre et caramel à l’érable, raisins à l’érable

Tire d’érable

Beurre d’érable

LES ENTREPRISES 3B INC.

Caramel à l’érable salé

Caramel d’érable

Cornet à l’érable

Gelée d’érable

Pain de sucre

Sirop d’érable bio

Suçon à l’érable

Sucre granulé

Sucre pur

Tire d’érable
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GOURMANDISES SUCRÉES  
ET COLLATIONS

Caramel fleur de sel

UN P’TIT AIR SUCRÉCaramel fleur de sel au miel

Caramel miel et fraises

Tartinade de camerises

VERGER CAMBROOKTartinade de camerises coco-lime

Tartinade de camerises framboises-chia 

Gelée de pimbina VERGER DE LA CONCHE       
SAINT-MARTINTartinade de camerises 
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LÉGUMES ET FRUITS 
Fines herbes, ail, fruits et légumes frais : faites-en l’achat directement chez 
le producteur, dans un charmant kiosque aux abords de la route 132, ou 
encore chez nos commerces complices ! Laissez-vous surprendre par les 
nombreuses variétés offertes, incluant des melons d’eau, des pommes de 

terre bleues, des camerises, des cerises de terre et des herbes pour tisanes.
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LÉGUMES ET FRUITS

Ail biologique

ASSOCIATION GASPÉSIE BIO

Carottes biologiques

Échalotes françaises biologiques

Oignons biologiques

Pommes de terre jaunes biologiques

Pommes de terre rouges biologiques

Topinambours biologiques

Bleuets congelés bio
BIO CULTURE LEPAGE

Cassis congelés bio

Citrouille

FERME BOURDAGES TRADITION

Fraises fraîches et congelées

Framboises congelées

Maïs

Rhubarbe

Fruits et légumes variés FERME PAQUET ET FILS 

Pommes de terre blanches, rouges, jaunes, Russet FERME PATASOL

Armillaire couleur de miel

GASPÉSIE SAUVAGE

Armillaire ventru

Bolet glabrescent

Cèpe

Chanterelle commune

Chanterelle en tube

Lactaire

Mélange de bolets

Mélange forestier

Mélange gaspésien

Mélange lacté

Mélange sauvage fumé

Morille

Pied-de-mouton

Russule orangée
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LÉGUMES ET FRUITS

Champignons

JARDINS D’AMARYLLIS

Fines herbes bio

Fleurs comestibles

Légumes en champs bio

Légumes de serre bio (tomates et poivrons)

Petits fruits bio

Ail 

LA DÉFRICHEFruits frais

Légumes frais

Produits maraîchers LA SAVEUR DU PLATEAU

Légumes (40 variétés) LE JARDIN DU VILLAGE 

Bleuets 
LES FERMES LE ROY

Framboises fraîches ou congelées

Pommes de terre LES JARDINS NICOLAS LANDRY

Ail

POTAGERS LES RANGS FOUS

Carottes

Concombres

Fines herbes

Fraises

Légumes de conservation

Légumes de saison

Tomates

Camerises fraîches et congelées VERGER CAMBROOK

Camerises fraîches et congelées bio VERGER DE LA CONCHE SAINT-MARTIN
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VIANDE ET ŒUFS
Procurez-vous de la viande de bœuf, de chèvre, d’agneau ou de porc sous 

forme de découpes, de charcuteries, de saucisses, de terrines et plus  
encore. Allez aussi quérir vos protéines dans de bons œufs frais !
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VIANDE ET ŒUFS

Agneau entier ou en découpe

BERGERIE OVIRÊVEBœuf entier ou en découpe

Porc entier ou en découpe

Veau entier ou en découpe

Bacon

BOUCHERIE MIMI BOURG 

Brochette de poulet

Burger de saucisse

Côtes levées

Jerky et pepperette

Poitrine de dinde fumée

Poulet mariné

Saucisses artisanales variées

Steak mariné

Viande à méchoui

Bœuf en découpe COOPÉRATIVE BŒUF GASPÉSIE 

Charcuteries, bacon et jambon

FERME LE CAPRIVORE

Cretons et pâté de foie

Jerky 

Saucisses variées et recettes uniques 

Saucissons variés

Terrine de chèvre carvi et poivre vert

Terrine de chèvre nature

Terrine de chèvre vin de fraises

Transformation des viandes d’agneau, bœuf, chèvre et 
porc

Charcuteries
FERME PAQUET ET FILS

Viandes 

Différentes coupes de viande de bovins de boucherie 
nourris à l’herbe, emballées sous vide et congelées

FERME PERCÉ NATURE

Agneau complet ou en demi

LES BERGERIES DU MARGOT 
Découpes d’agneau (gigot, épaule, côtelette, carré, jarret, 
souris, cou, haché)

Gigots et épaule en demi, surlonge et cube, désossé 
roulé
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Saucisse brie et brocoli

LES CUISINES NICOLAS

Saucisse chef Nicolas

Saucisse érable et Dijon

Saucisse italienne

Saucisse pesto aux tomates séchées

Saucisson sec au kombu (bière ou cheddar) SEABIOSIS

VIANDE ET ŒUFS
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ALCOOLS
Noires, blondes, rousses ou blanches… les bières de nos microbrasseries 
vous séduiront. Les alcools fins de fraise, le vin de rhubarbe et l’hydromel, 
à base de miel, étancheront votre soif d’originalité, tout comme nos gins 
regorgeant d’ingrédients locaux. Donnant une touche festive à vos repas, 

ces boissons s’offrent aussi délicieusement en cadeau !
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ALCOOLS

Arcane 17

BRASSERIE AUVAL 
BREWING CO. 

Arrière-Pays

C-12

Framboëse

Espinay

Bière de fermentation spontanée 

BRETT & SAUVAGE
Bière de fermentation spontanée aux fruits

Bière aux levures sauvages

Bière aux levures sauvages aux fruits

Récif - Gin de bord de mer

DISTILLERIE DES MARIGOTS INC.Série Exploratoire - Gin éphémère

Autres petits lots éphémères

Crème irlandaise Puddingstone

DISTILLERIE O’DWYER

Dartmouth, amaretto

Gaspésienne no 20, spiritueux d’érable

Gin Radoune

Gin Radoune vieilli en baril

Apéritif de fraises Alexis

FERME BOURDAGES TRADITION

Digestif de fraises François

Vin de fraises et rhubarbe Laura

Vin de rhubarbe Léa

Vin rosé de fraises Julia

Hydromel sec et doux HYDROMEL FOREST                
RUCHER DES FRAMBOISIERS  

Élixir de gin aux fruits de saison

LA SOCIÉTÉ SECRÈTE L’Esprit de grain

L’Heure verte, liqueur herbacée

Gin Les Herbes folles

Paradis perdu, eaux-de-vie de pommes

Spiritueux, liqueurs et eaux-de-vie
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ALCOOLS

Belle Baie : berliner weisse aux baies du Québec

MICROBRASSERIE  
CAP GASPÉ

Blonde du bout du monde : pilsner

Brise Bise : double IPA au citra

Farewell Cove : milkstout aux cerises

Gamache : stout

Haldimand Beach : NEIPA

Masgwi : Scotch ale au chaga

Penouille Beach : IPA sure aux framboises  
et amélanches

Première bordée : hefeweizen

Rose Bridge : blanche aux framboises

Sandy Beach : IPA brute

Seal Cove : IPA sure aux canneberges et baies d’aronia

Sunny Bank : gose aux oranges

Vauréal : altbier

Blackwells, Stout+A606:I620 Moka

MICROBRASSERIE  
AU FRONTIBUS

Blanche de Fox

Blonde au miel et coriande

Blonde St-Jean

Double Beaver Dam barriquée

Double Blanche de la Cédrière

Dubbel aux framboises

IPA belge

Lady Step, Session IPA

L’Amiral, New England IPA

Quadrupel

Rivière R’Nord, rousse

Saison à l’Érable

Saison au Trèfle Rouge

Tripel Forestière
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ALCOOLS

Bière ale aux piments forts : Brigantin

MICROBRASSERIE  
LE NAUFRAGEUR

Bière ale blonde biologique : Malauze

Bière ale brune forte : Swordfish

Bière ale rousse : Colborne

Bière berliner weisse aux fraises : Strawberry Fields

Bière blanche au thym-citron : Moussaillon

Bière blanche biologique : Léonne

Bière blonde belge biologique : Courlieu

Bière double blanche à la tanaisie

Bière double IPA au myrique baumier

Bière forte aux fraises : À la Bourdages

Bière Imperial black IPA : Raccoon

Bière IPA au thé du Labrador

Bière IPA 100 % québécoise : Québec Love

Bière lager blonde biologique : Doris

Bière porter à l’ancienne : Empress of Ireland

Bière saison : L’Étape du phare

Bière saison américaine : Saison d’la chasse

Bière saison au sirop d’érable : Saison érable

Bière berliner weisse : La Coup de tambour

MICROBRASSERIE 
LE MALBORD

Bière blanche au chanvre : Le Voile de la mariée

Bière blanche IPA : La Divorcée 

Bière blonde ale : La Missive

Bière blonde belge au thym et miel : La Tripeuse des 
bois

Bière British Special Best Bitter : La Capitaine Roots

Bière IPA gaspésienne : La Pagon

Bière rousse irlandaise : La Collin

Bière session houblonnée : L’Avalanche

Bière stout à l’avoine : Laflibuste
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ALCOOLS

Bière Scotch ale : Carrick

MICROBRASSERIE  
LE NAUFRAGEUR

Bière stout : Saint-Barnabé

Bière sure à l’eau de mer : Gose-sur-Mer

Vin d’avoine aux canneberges

Bières classiques 

MICROBRASSERIE 
PIT CARIBOU 

Bières de fermentation spontanée

Bières barriquées

Bières éditions limitées

Bières de collaboration ou bénéfice
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BOISSONS SANS ALCOOL
Boissons chaudes, froides ou pétillantes, les étanche-soif sans alcool se  

succèdent pour vous offrir une expérience gustative à tout âge, à toute heure 
! Osez le houblon ou l’eau florale pétillants, le kombucha ou les jus et nectars 
de fruits biologiques. Détendez-vous grâce à des thés et tisanes, ou prenez le 

temps de savourer un bon café biologique avant de reprendre la route.
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BOISSONS SANS ALCOOL

Jus de framboises et bleuets bio
BIO CULTURE LEPAGE

Jus de framboises et cassis bio

Huxley le Hippie - Mélange velouté

CAFE CHEVRES DANSANTES

Miss Licorne - Mélange éphémère

Piack le Moine - Mélange décaféiné

Super Robusta - Mélange corsé

Volcano Espresso - Mélange mi-corsé

Nectar Couleur Paysanne bio
COOP DU CAP

Tisanes Clou de Girafe

Thé du Labrador, duo antioxydant

FERME LE CAPRIVOREThé du Labrador, original

Thé du Labrador, rose et épilobes

Café, thé, tisane
GASP’EAU

Eau distillée embouteillée

Tisane à la menthe

GASPÉSIE SAUVAGE

Tisane au thé du Labrador

Tisane de cèdre

Tisane de chaga

Tisane de comptonie voyageuse

Tisane de fleurs sauvages

Tisane de sapin baumier

Tisane de tussillage

Tisane forestière

Tisane mélange de conifères

Café frais torréfié de qualité supérieur LA BRÛLERIE DU CAFÉ DES ARTISTES

Kombucha citron et lime

L’ARMOIRE – ÉPICERIE SANTÉ 

Kombucha framboise

Kombucha gingembre

Kombucha hoppe fruité

Kombucha hoppe sec

Kombucha mangue, orange et gingembre

Kombucha nature
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BOISSONS SANS ALCOOL

Oolong chocolat et noisette

MAISON PURE-THÉ INC.

Rooibos crème au caramel

Rooibos fleurs et petits fruits

Thé blanc citron

Thé blanc Pai Mu Tan

Thé blanc vanille

Thé noir chaï

Thé noir Earl Grey

Thé noir érable

Thé noir fraise à la crème

Thé vert algue et lime

Thé vert avocat et pamplemousse

Thé vert bleuet

Thé vert chaï

Thé vert citron et gingembre

Thé vert énergie

Thé vert fraise

Thé vert framboise

Thé vert lavande et pomme verte

Thé vert menthe

Thé vert orange

Thé vert sencha chinois

Tisane Détoxifiante

Tisane Nuit sereine

Tisane Relaxante

Kombucha biologique en édition limitée
LOUTRES KOMBUCHA 

Kombucha fraise et poivre

Kombucha pomme et gingembre
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Café biologique brun (Pérou, Éthiopie)

MONT-CAFÉ 

Café biologique mi-noir (Sumatra, 132, Colombie)

Café biologique noir (Renard noir, Colombie,  
Guatemala, décaféiné)

Café de chanvre, déca-chanvre biologique

Café vieilli en baril de whisky 

Eau florale pétillante au sapin baumier
O EFFETVERTSENS

Eau florale pétillante au thé du Labrador et à la mélisse

Jus de pommes SOCIÉTÉ DE DÉVELOPPEMENT  
POINTE-À-LA-CROIX

BOISSONS SANS ALCOOL
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CONDIMENTS
Ketchups, marinades, kimchis, choucroutes, épices, champignons séchés, 

moutardes, huiles, vinaigres, vinaigrettes, sauces, algues en paillettes,  
pestos... rehausseront à merveille vos plats. Si plusieurs de ces condiments 

mettent en valeur l’héritage culinaire de la région, d’autres, revisités,  
proposent des combinaisons audacieuses. 
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CONDIMENTS

Choucroute

AU TOUR DU POT

Cornichons

Kimchi (plusieurs variétés)

Relish

Salsa

Relish du jardin BIO CULTURE LEPAGE 

Betteraves marinées

CONSERVERIE DE LA BAIE

Ketchup maison

Marinades mélangées

Salsa

Sauce jardinière

Betchup, ketchup de betteraves

COOP DU CAP

Confit d’oignons

Huile de canola biologique

Huile de canola grillé biologique

Huile de chanvre biologique

Huile du cap

Kimchi

Relish de courgettes

Betteraves marinées

FERME BOURDAGES TRADITIONKetchup vert et aux fruits

Relish de maïs

Salsa

Confit d’oignons à l’aronia

FERME LE CAPRIVORE

Confit d’oignons au thé du Labrador

Sauce BBQ, bière et aronia

Sauce cayenne à l’aronia

Sel de mer à l’aronia

Vinaigre aronia et érable (type balsamique)
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CONDIMENTS

Baies de genévrier

GASPÉSIE SAUVAGE

Curry sauvage

Épices sauvages à desserts

Épices sauvages à légumes

Épices sauvages à poissons

Herbes sauvages à volailles

Mélange sauvage à risotto

Mélilot (vanille sauvage)

Myrique baumier

Poivre crispé

Poudre de bolets

Poudre de cèpes

Poudre de chanterelles

Poudre de mélange forestier

Poudre de menthe sauvage

Poudre de pieds-de-mouton

Poudre de russules orangées

Poudre de thé du Labrador

Sel d’algues

Sumac

Umami forestier

Pesto de fleurs d’ail
LA DÉFRICHE

Sel de fleurs d’ail

Ketchup maison à l’érable

LES ÉRABLES DE LA PASSION

Sauce barbecue à l’érable

Vinaigrette balsamique à l’érable

Vinaigrette balsamique bleuets et érable

Vinaigrette balsamique fraises et érable

Vinaigrette balsamique framboises et érable

Moutarde à la bière Pit Caribou

LES MOUTARDES LEGROS

Moutarde à la compote de pommes

Moutarde à la lavande et au miel

Moutarde au garam masala

Moutarde aux canneberges confites

Moutarde aux épices orientales et au sirop d’érable
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CONDIMENTS

Choucroute bio au cumin

LES PRODUITS TAPP

Choucroute bio au laurier

Choucroute bio betterave et gingembre

Choucroute bio carotte et gingembre

Kimchi bio

Huile de chanvre PURE GASPÉSIE : 
LA MINOTERIE DES ANCIENS INC. 

Épices à poisson à base d’algues

SALAWEGMélange à tartare à base d’algues

Relish de mer à base d’algues

Kombu mariné aigre douce

SEABIOSISPesto de dulse original

Pesto de kombu original

Pesto de kombu vegan

Salade de kombu kimchi

Bacon de mer (dulse)

UN OCÉAN DE SAVEURS INC. 

Fougère de mer (wakamé)

Goémon noir

Laitue de mer

Lasagne de mer ou baudrier de Neptune (kombu royal)

Mélange des saveurs de Forillon

Nori d’Atlantique

Spiruline d’Atlantique

Varech

Algue dulse

VARECH PHARE EST 

Algue kombu royal

Algue nori atlantique

Algue wakamé atlantique

Gomasio du Phare Est

Mélange d’algues en flocons

Confit d’oignons et camerises VERGER CAMBROOK
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METS PRÉPARÉS
De délicieux plats prêts-à-manger aux saveurs gaspésiennes vous  

simplifieront la vie ! Au menu, notamment : des repas végétaliens et des 
plats à base de ressources marines locales.
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METS PRÉPARÉS

Bol du dragon LE VERT À BOIRE

Coquille Saint-Jacques MARINS PLAISIRS

Croquettes de morue

Pâté au saumon fumé

Pâté de la mer

Pot-en-pot aux fruits de mer

Trempette au saumon fumé

Purée de betterave bio

BÉBÉ O NATUREL

Purée de bleuets bio

Purée de carotte bio

Purée de courge bio

Purée de fraise bio

Purée de pomme bio

Purée de porc bio

Purée de poulet bio
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GRAND  

RÉPERTOIRE 
PRODUITS DES MEMBRES  

DE GASPÉSIE GOURMANDE


